
GESTIÓN HOTELERA

UNA  OPERAC IÓN  CONECTADA .

Varios restaurantes.
Múltiples cocinas.
Una operación
conectada.

Mucho más que un punto de venta.

Tres áreas.
Un servicio conectado.

Hotel Las Jacarandas · Identidad ficticia · Pantallas reales de Restelix



HOTEL LAS JACARANDAS

0 1  /  VAR IOS  E S TABLE C IM I EN TOS

Tres establecimientos. Una misma operación.

Restaurante Las Jacarandas, Restaurante Terraza y Bar Las Jacarandas conservan su identidad dentro de Restelix. La gerencia
puede distinguir dónde ocurre cada venta.

Cada establecimiento visible Las Jacarandas · Terraza · Bar Las Jacarandas 2 / 8



HOTEL LAS JACARANDAS

0 2  /  COC INA  COMPAR T I DA

Una cocina atiende a dos restaurantes.
Grill recibe el pollo de Las Jacarandas y la hamburguesa de Terraza. Cada pedido conserva restaurante y mesa para que el
equipo reconozca su destino.

Preparación compartida Pollo al grill · Las Jacarandas / Hamburguesa · Terraza 3 / 8



HOTEL LAS JACARANDAS

0 3  /  VAR I A S  COC INAS

Un restaurante trabaja con varias cocinas.
La venta de Las Jacarandas reúne pollo, ensalada y limonada. Sus productos llegan a Grill, Cocina Fría y Bar según la
configuración de sus clases.

Especialidades coordinadas Ensalada de la huerta · Las Jacarandas / Ensalada Terraza 4 / 8



HOTEL LAS JACARANDAS

0 4  /  BAR  CONECTADO

La barra también participa en el servicio.

Bar prepara la limonada del restaurante y el agua de jamaica de su propio establecimiento. El servicio de bebidas participa
de la misma organización operativa.

Áreas conectadas Limonada · Restaurante Las Jacarandas / Jamaica · Bar Las Jacarandas 5 / 8



HOTEL LAS JACARANDAS

0 5  /  ALMACEN E S  POR  COC INA

Cada área tiene su almacén asociado.

Las tres cocinas del caso tienen almacenes asociados. La relación permite reconocer a qué área pertenece cada almacén
antes de revisar sus insumos y existencias.

Abasto identificado Almacenes asociados a Grill · Cocina Fría · Bar 6 / 8



HOTEL LAS JACARANDAS

0 6  /  SUPER VI S I ÓN  Y  HOTE L

La venta conserva el detalle para supervisar.
La venta reúne los productos de las distintas áreas y su importe. El responsable puede consultar el consumo; los cargos a
habitación conectan Restaurante con el folio del huésped cuando corresponde.

Supervisión con contexto Mariana López · Mesa Jardín · Productos e importe reales 7 / 8



HABLEMOS DE TU  HOTEL

R E S TAURAN T E  AVAN ZADO

Varios establecimientos.
Una operación conectada.

Mucho más que un punto de venta.

Restaurantes ↗ Cocinas ↗ Almacenes ↗ Hotel

Solicitar información o una demostración ↗

Pantallas actuales · Identidades ficticias · Ejemplos de consulta local
Pedidos abiertos · Sin consumos automáticos ni costos acreditados.
hola@restelix.com · Para propietarios, alimentos y bebidas y operaciones.

https://restelix.com/precios#whatsapp

